reserves@restaurantmarenostrum.com
93 894 3393

Entrants /Entrantes

Anxoves del Cantabric “0/0” amb Pa de Coca amb Tomaquet 14,90 ARROSSOS I ROSSEJAT DE FIDEUS / ARROCES Y FIDEUAS (nin 1 pers)

Anchoas del Cantabrico “0/0” con Pan de Coca con Tomate

Rossejat de Fideus amb Eseamarlans, Sépia i Allioli 21,80 pp
g J P
Fideuada con Sepia, Cigalas v Alioh
Amanida de Quinoa, Poma, Nous, Remolatxa i Vinagreta de Mostassa amb Mel 15,00 oo
E;:salada de Quinoa, Manzana, Nueces, Remolacha y Vinagreta de Mostaza con Miel Paclla Parellada amb Marise, Sipia i Carxofes 35,86
“ o3 Paella Parellada de Marisco, Sepia y Alcachofas
Xato de Sitges 17,60 11,811 o o 09
Xat6 de Sitges Arros Negre amb Sépia i Marise 23,20 PJ
& Lo ) Arroz Negro con Sepia y Marisco
P w5 o o
Pern]ll I;’;r‘lvf de;alll):;oc.) G(‘;ll"_l_]el? AR Paella a la Marinera amb Marisc i Sépia 24,50 PP
Jamén Ibérico del D.O. Guijuelo Paella a la Marinera con Marisco y Sepia
Alberginies Arrebossades amb un Toc de Mel de Canya 12,90 7511 oo
Berenjenas Rebozadas con un Toque de Miel de Cana Arros Melos de Gamba Vermella 25,90 PP
Arroz Meloso de Gamba Roja
”
Bunyols de Bacalla casolans 13,30 841 a Ee
Arros Caldos amb Llamantol 35,20 PP

Bufiuelos de Bacalao hechos en casa
Arroz Caldoso con Bogavante
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Fritura de Peix de Platja 14,00 871 PEIX0S / PESCADOS
Fritura de Pescadito de Plava

o S Calamarcets a la Planxa amb Pebrots del Padron 18,80

Cal reit la Planch Pimientos de Padré
Calamarsets fregits a I’ Andalusa amb Pebrots del Padron 16,90 10,811 ;amal e
C;laarmtos fritos a la Andaluza con Pimientos del Padron Orada al Forn amb Vi Blanc i Patates —
' Dorada al Horno con Vino Blanco y Patatas
Calamars a la Romana casolans 19,50 13,51/2 o e
Calamares a la Romana de la casa Llenguado a la Planxa amb Verdures al Vapor 26,20
o @ _T _
Lenguado ala Plancha con Verduras al Vapor
SOPES / SOPAS -

Sopa Freda del dia 12,40 Turbot a la Brasa ( min 2 per. ) 27,60 Dp
Sopa Freda del dia Rodaballo a la Brasa ( min 2 per. )

2
Sopa de Peix i Marise 17,50 Rap i Gamba Mare Nostrum, Gratinat amb Muselina d’Allioli 28,50
Sopa de Pescado y Marisco Rape Mare Nostrum con Gamba, Gratinado con Muselina de Alioh

- oD@ en

MARISC / MARISCO Llobarro Brasa, a la Sal (min 2 per.) 29,50 PP
Musclos amb salsa Marinera de Tomaquet, Ametlles i Alfabrega 1550 9,911 Lubina a Brasa, a la sal (min 2 per.)
i - . B | H

Béejﬂéorgs con salsa marinera de tomate, almendras y albahaca CARNS I ROSTITS / CARNES Y ASADOS
Carpaccio de Gamba Vermella a la Duxelle i taperes 23,20 Presa Ibérica a la Malvasia de Sitges i Albercoc 24,30
Carpaccio de Gamba Vermella a la Duxella y Alcaparras Presa Ibérica con Malvasia de Sitges v Albaricoques
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Gambes Vermelles de la costa del Garraf a la planxa sm. gﬂld df:u‘ e{;ie];a e G]r:lm?;?d fa drassmb s s.ev.i: Rreemes w00
Gambas Rojas de la costa del Garraf a la plancha RLSDE SRR DA LaR BuaRelan

) ) St PASSTISSERIA CASOLANA /PASTELERIA DE LA CASA 8,60
E.scamarlains oberts G.ratlnats amb D‘[usfehna d A_‘“lf)h 27,50 Pregunti per les nostres suggeréncies i opcions vegetarianes del dia
Cigalas abiertas Gratmadas con Muselma de Alioh Pregunti por nuestras sugerencias y opciones vegetarianas del dia

L
Cloisses fines del Carril a la planxa 29,90 18,511 Sexveideipa [iServivtodepan e

Disposem de pa sense gluten / disponemos de pan sin gluten

Almejas finas del Carril a la plancha
©



