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La família Martí va arribar a Sitges
l’any 1950. En Josep Martí Orobig i la
seva dona, la Conxita, van obrir el
restaurant. En aquells primers anys, el
“boom” del turisme no havia
començat i els nostres clients eren
principalment famílies de Barcelona.
La cuina francesa va ser els nostre
referent, l’especialitat eren els
flamejats davant del client, com el filet
Diana, el llobarro al fonoll o les crêpes
Suzette.
Anys després la segona generació,
primer el Polín i més tard en Josep,
comencen a oferir una cuina
mediterrània i de proximitat,
especialitzant-se amb els arrossos i els
peixos.  L’any 2015 l’ajuntament de
Sitges va reconèixer el restaurant per
la seva trajectòria de més de 50 anys i
com un dels més antics de Sitges. Al
2020, la tercera generació, Carol Martí,
filla d’en Polín i la Montse, assumeix
la direcció.
Esperem que gaudiu del menjar i el
beure i que us sentiu com a casa!

I N F O @ R E S T A U R A N T M A R E N O S T R U M . C O M

La familia Martí llegó a Sitges en 1950.
Josep Martí Orobig y su mujer,
Conxita, abrieron el restaurante. En
aquellos primeros años, el boom del
turismo no había empezado y nuestros
clientes eran principalmente familias de
Barcelona. La cocina francesa fue
nuestro referente, la especialidad eran
los flameados delante del cliente, como
el solomillo Diana, la lubina al  hinojo
o las crêpes Suzette.

Años después de la segunda
generación, primero Polín y más tarde
Josep, empiezan a ofrecer una cocina
mediterránea y de proximidad,
especializándose con los arroces y los
pescados. En 2015 el ayuntamiento de
Sitges reconoció el restaurante por su
trayectoria de más de 50 años y como
uno de los más antiguos de Sitges. En
2020, la tercera generación, Carol
Martí, hija de Polín i Montse, asume la
dirección.
¡Esperamos que disfrute de la comida y
la bebida y que se sienta como en casa!

The Martí family arrived in Sitges in
1950. Josep Martí Orobig and his wife,
Conxita, opened the restaurant. In
those early years, the tourism "boom"
had not started, and our customers
were mainly families from Barcelona.
French cuisine was our point of
reference, the specialty was the Diana
filet, the sea bass with fennel or the
Suzette crepes, cooked tableside
flambéed

Years after the second generation, first
Polín and later Josep, began to offer
Mediterranean and local cuisine,
specializing in rice and fish. In 2015,
Sitges town council recognized the
restaurant for its history of more than
50 years and as one of the oldest in
Sitges.
In 2020, the third generation, Carol
Martí, daughter of Montse and Polín,
takes over the management.

We hope you enjoy the food and drink
and feel at home!
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crustaceans mollusk eggfish Lactic Gluten dry fruit Mustard

information about allergens / informations sur les allergènes

celery soy



 H I V E R N  2 0 2 4



E S C U M O S O S ,  V I  B L A N C



V I  B L A N C ,  V I  R O S A T



V I  N E G R E ,  V I  D O L Ç


